
販売品コーナー（お魚・水産加工品）

株式会社ヤマトミ

● 代表者 千葉　雅俊

● 住所　  宮城県石巻市松並1丁目15-5

● TEL　   0225-94-7770

● FAX　   0225-94-7780 ります。

● E-mail  info@yamatomi-isi.com

● URL     　　http://yamatomi-isi.com

をいただいている人気商品です。

水野水産株式会社

● 代表者 水野　睦子 続けています。

● 住所　  宮城県石巻市魚町2丁目5-3

● TEL　   0225-96-3255

● FAX　   0225-96-3253

● E-mail  ishinomaki@mizunosuisan.jp 掛けていきたいと思います。

● URL     　　http://mizunosuisan.jp/index.html

日宝物産株式会社

● 代表者 木村　巌

● 住所　  宮城県石巻市魚町1丁目26-3

● TEL　   0225-95-1615

● FAX　   0225-95-1069

● E-mail  nippou@jeans.ocn.ne.jp

● URL  　　http://ｗｗｗ.nippou-bussan.co.jp

わせください。

株式会社カネシン

● 代表者 中野　賢二

● 住所　  宮城県石巻市松並1丁目4-2

● TEL　    0225-93-1303

● FAX　    0225-93-1370

● E-mail  order@n-kaneshin.co.jp ます。

● URL  http://n-kaneshin.com/

心がけ商品開発をしております。

す。魚の消費拡大をめざし、簡単な調理方法、アレ

ンジレシピなどを積極的に消費者様へ発信しており

社員一同、日々魚食の普及につながる商品づくりを

要望、サンプルのご用命などお気軽にお問い合

弊社は新鮮な海の幸を加工し販売しております。

加工した切身魚を味噌漬や粕漬に漬込む「漬け魚」

を得意とし、一切れ一切れを大切に仕上げておりま

品も取り揃えております。規格や調味具合のご

創業４９年以来魚肉すり身を主体とした製品を造り

焼ちくわ/さつま揚げ/笹かまぼこや魚介類・野菜を

使った惣菜を販売しています。 地場石巻の物や、

東北の新鮮な具材を追求し、より良い製品造りを心

創業昭和48年の水産加工会社でたらこ、辛子明

太子をはじめ魚卵製品を主軸に製造を行っており

ます。外食・コンビニ様向けに開発したパスタソー

スやおにぎり具材として定番の焼きたらこ ・焼き

明太子 ・フレーク等や数の子松前漬などの惣菜

手作業の丁寧さやヤマトミ独自の味付けにご定評

三陸近海で漁獲されるサバやアナゴなどの魚貝類の

切り身や冷凍食品を主に取り扱う水産加工会社です。

お客様のご要望に合わせ１グラム単位でのスライス

商品のご提案から、市販向け商品の販売も行ってお

「金華〆さば」「煮焼き真穴子」「無添加いか塩辛」は、
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