
販売品コーナー（お魚・水産加工品）

株式会社酉抜商店 （伊達海鮮 仙台花京院店）

● 代表者 酉抜　登喜夫

● 住所 宮城県仙台市青葉区花京院 味わい深く仕上げました。

１丁目2-3 ソララガーデン1F

● TEL 022-398-3412 で仕上げています。

● FAX 022-398-3413

● E-mail kakyouin@datekaisen.com

● URL     http://ｗｗｗ.datekaisen.com

有限会社やまき 養殖ワカメ全般。　活貝（鮑　ホタテ、ホヤ）

● 代表者 佐々木　清孝 三陸産の商品を中心に販売を行っております。

● 住所 宮城県石巻市新成１丁目10-5

● TEL 0225-24-2460

● FAX 0225-24-2459

● E-mail yamakico@aol.jp

株式会社　マルモ内海求商店

● 代表者 高橋　和紀

● 住所 宮城県石巻市渡波町

三丁目4番39号

● TEL 0225-24-0125

● FAX 0225-24-0127

● E-mail marumoutumi0125@friend.ocn.ne.jp

● URL 作成中 全て不検出)

ダイショウ水産株式会社 （伊達なきんき極）

● 代表者 大堀　勝

● 住所　  宮城県石巻市松並

2丁目1-2

● TEL 0225-93-9731 ックし急速凍結しております。

● FAX 0225-93-9732

● E-mail daisho-suisan@mocha.ocn.ne.jp た焼き上がりにおいしくいただけます。

● URL http://daisho-suisan.co.jp/

昭和28年より石巻市渡波で海産物加工販売を開始。

食生活の向上に寄与し地元の繁栄に貢献すると共に

対しては毎回生産海域毎放射能技能検査を実施、

仙台味噌漬は鮮度の良い厳選された魚を使用し、

みりんタレを調味した特製味噌にじっくり漬込み

さんまみりん干は１枚１枚丁寧に加工し天日乾燥

「料理王国100選2018」に選出いただいた逸品です。

食の安全、安心を提供していきます。（宮城県海苔に

用。宮城の海産物を広く多くの人々に食してもらい、

提供する他、仏用、贈答品は宮城その他の産地を使

東北、北関東の温泉旅館に寿司のり、朝食用海苔を

脂の乗った、アメリカ産のきんきを開き加工し、石巻

産「伊達の旨塩」で熟成漬け込みで低温熟成、仕上

げに石巻産地酒で贅沢に洗い上げ、直ぐに真空パ

ちょうどいい塩の塩梅と日本酒を使ったふっくらとし
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http://www.datekaisen.com/
http://daisho-suisan.co.jp/
https://www.google.co.jp/maps/place/%E4%BC%8A%E9%81%94%E6%B5%B7%E9%AE%AE%E4%BB%99%E5%8F%B0%E8%8A%B1%E4%BA%AC%E9%99%A2%E5%BA%97/@38.2639156,140.8793297,16.72z/data=!4m5!3m4!1s0x5f8a2821725c23d9:0xb9b86b2d9dddafe!8m2!3d38.263757!4d140.882105?hl=ja
https://yahoo.jp/babpwj
https://yahoo.jp/6La2xI
https://yahoo.jp/asvr_Z

